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In Zeiten, bei dem ein Gourmet-Event nach dem anderen, 

wie eine Bombe bei der Bevölkerung einschlägt.

In Zeiten, der immer und immer beliebter werdenden Kochshows, 

ob Live o. im TV möchten wir Ihnen eine unvergesslich-neuartige

Veranstaltung anbieten, die ihresgleichen sucht.

G-H-C - Gourmet-House-Cooking 

G-H-C setzt sich aus dem Gourmet-und Meisterschaftskoch 

Friedel Hentrich zusammen der bekannte Bestandteile der 

Deutschen Küche auf verrückte Art und Weise kombiniert, um bei Ihren 

Gästen eine Geschmacks-Bombe zu entzünden.

-und-

DJ Udo oder James Renard die mit ihrer groovigverrückten Art 

es garantiert schaffen werden, Ihre Gäste auf den Boden 

der Tanzfläche zurück zu holen.

Diese Veranstaltung wird Ihnen und dem begeisterten Party- und Gourmet-Volk, 

als einen Abend der etwas anderen Art für lange Zeit in Erinnerung bleiben.
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Facts:

     - Friedel Hentrich (Gourmet- und Meisterschaftskoch,
       Rewe Cup Sieger, Aufnahme im „Verband der Köche

                                               Deutschland e.V“, Teilanhme am „ Nolly Prat Trophy“) 
         stellt Ihnen eine Auswahl der Speisen zur Verfügung

     - er wird die Speisen im laufenden Betrieb Ihrer Location
                                                vor den Augen der Gästen frisch zubereiten (Live-cooking)

     - Friedel Hentrich sowie der DJ tragen dabei Kochbekleidung

 

     - Sie wählen Ihren Wunsch DJ auf unserer Homepage aus, 
      der Ihren Gästen nach bester Manier die passenden Beats 
      dazu liefert Bsp.: u.d.O (Radio Top 40)
      Jamez Renard (BlockMusic) für HipHop u. RnB empfehlen 
      wir Ihnen Raik Preetz (bekannt durch ProSieben Popstars) 

    - auf Wunsch erhalten Ihrer Mitarbeiter Kochbekleidung

 - im Standartpaket inbegriffen sind 300 Speisen und alle Utensilien zur Zubereitung sowie
   zum Verzehr der Speisen -bei mehr als 400 Speisen wird eine Person zusätzlich benötigt-

 - verschiedene Pakete sind nach Absprache möglich

Unser Tip:

Um diese Veranstaltung besser Refinanzieren zu können, richten Sie einen VIP-Bereich ein. 
Dort werden die Speisen dekorativer, größer und auf Porzellan Serviert. 
Je nach Ihrem Ermessen noch Freigetränke oder zur Begrüßung Sekt/Champagner. 

Jede unbefugte Nutzung, Weiterleitung, Veränderung, Offenlegung gegenüber Dritten oder Fertigung einer Kopie ist unzulässig. 
Da wir nicht die Echtheit oder Vollständigkeit der in dieser Nachricht enthaltenen Informationen garantieren können, schließen wir jede rechtliche 
Verbindlichkeit der vorstehenden Erklärungen und Äußerungen aus. 
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